Herzlich Willkommen
in der
Keltenschenke

Wir bieten lhnen die M&glichkeit, unser Restaurant exklusiv fur Ihre individuellen An-

lasse, z.B. Geburtstags- Weihnachtsfeiern, Hochzeiten und andere Events nutzen.

Hierfiir stehen lhnen insgesamt 80 Sitzplatze im Restaurant mit einem gemiitlichen
‘g\ Barbereich (12 Sitzplatze) und wahlweise 72 Sitzplatze auf unserer Uberdachten Ter-
Q\ rasse zur Verfligung. Sie konnen in diesem Fall das Restaurant auf Wusch exklusiv fiir

?\ Sie nutzen.
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Black Tiger Garnelen b, ¢, 5./ 1590 €
Garnelen mit Chili & Knoblauch und Olivenél gebraten :
dazu serviert mit frischem Baguette, : e X \\
| AL

Tomaten Bruschetta s g 890 €
frische Tomaten kleingeschnitten mit Olivendl, Basilikum, ,
Knoblauch und roten Zwiebeln, auf geréstete Baguette |

Aus dem Suppentopt..

Rinderbouiflon s ¢ qi 590 €
mit hausgemachten Krauterfladle

Maultaschensuppe 5, c i 590 €
mit Gemusestreifen S :

Tomatencremesuppe ¢ . 690 €
mit Sahne und Basilikum

..und aus dem Garten
Gemischter Salat - 6,90 €

Tomatensalat 7.90 €
mit roten Zwiebeln und Olivendl dazu frieschem Basilikum

Blattsalate der Saison ;- 590 €
mit Sonnenblumen-und Kiirbiskernen, hausgemachtes
Salatdressing dazu Croutons

Garnelen Salatteller »,j 2 1990 €
bunter, Kartoffel-Tomaten und Blattsalat mit gegrillten Garnelen,
Sonnenblumen-und Kiirbiskernen, hausgemachtes Salatdressing dazu Croutons

Fitness-Salatteller ; 2 17,50 €
bunter, gemischter Salat mit gegrillten Putenbruststreifen, Sonnenblumen- und
Kiirbiskernen, hausgemachtes Salatdressing dazu Croutons

Salatplatte Bodensee | s 4 1890 €
bunter, Kartoffel-Tomaten und Blattsalat mit gegrillten Fischfilets, Sonnenblumen-
und Kiirbiskernen, hausgemachtes Salatdressing dazu Croutons

k Salatplatte a la Chef jAa 2090 €

bunter, gemischter Salat mit gegrillten Argentinischen-Rumpsteakstreifen,
Sonnenblumen-und Kiirbiskernen, hausgemachtes Salatdressing dazu Croutons
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Brotzeit und. l/es,Q' er

Wurstsalat 234
an Senfdressing mit roten Zwiebeln serviert, und Baguette

Schweizer Wurstsalat j g.: 2 3 4
an Senfdressing mit Kése und roten Zwiebeln serviert, dazu Baguette

Schinken-und Kasebrot 2344 56
gekochter Schinken und Emmentaler Kase, auf frischem Baguette,
mit Butter dazu roten Zwiebeln und Oliven

Toast Hawail scq,2 34
2 GroBer Scheiben Toast an Kochschinken, Ananas
und Emmentaler Kase Giberbacken dazu Kirschen

Vegetarische Gerichte

Kartoffel-Gemdiseteller o
Bratkartoffeln und frisches Dampfgemiise iberbacken mit KasesoBe

Kéasespétzle z c g

/7

11,50 €
1290 €

17,90 €

1090 €

17,80 €

1690 €

hausgemachte Eierspatzle mit Bergkase, Sahne und Schmelzzwiebeln, dazu reichen

wir einen gemischten Salat

Gemdisemaultaschen : ¢/

an Schmelzzwiebeln geschmort, mit Kartoffelsalat serviert, dazu Blattsalat

Ftir unsere jtingsten Géste

Pumuck! g
Pommes Frites mit Ketchup oder Mayonnaise

Pokémon s ¢ i
hausgemachte Eierspétzle dazu Extra BratensoBe

Nemo ;¢4 g
gebackene Fischstdbchen mit Pommes Frites dazu Ketchup

Speedy Gonzales s cg i
paniertes Schweineschnitzel mit Eierspatzle und BratensoBe

Wiener Wiirstchen ; 3 3
1 Paar Wienerle mit Pommes Frites und Ketchup

1690 €

6,90 €
g€
12,90 €
14,90 €

1090 €
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Feines vom Schwein

Schnitzel nach , Wiener Art” ; c g 1990 €
Schweineriicken paniert mit Pommes Frites A

Schweinerdckensteak ,Forster Art” g 5, ¢ 20,90 €
an feiner Champignon-RahmsoBe mit hausgemachten Eierspatzle

Schwabentopfle s, c o 22,90 €
Schweinefilet (rosa gegrillt) mit Kasespatzle, Schmelzzwiebeln und RahmsoBe

Hacksteak : c o 16,90 €
aus gemischtem Hackfleisch mit hausgemachten Eierspatzle dazu RahmsoBRe :

Schweinemedaillons o i ‘ 2390 €
Schweinefilet im Speckmantel (rosa gegrillt) mit Country Potatoes
und frisches Dampfgemiise an Cognac-PfefferrahmsoBe

Schweineleber SuB-Sauer s, 12 17,90 €
an Apfel & zwiebelspalten und Balsamicoessig geschmort,
lecker und aromatisch, mit Kartoffelrésti dazu Blattsalat

Balkanspezialitdten vom Grill

Cevapcici 21,90 €
Fleischrélichen aus gemischtem Hackfleisch mit Djuvec-Reis,
Pommes Frites und hausgemachtem Ajvar, dazu Zwiebelgarnitur

Raznjici 2090 €
2 FleischspieBe-(von Schw. Hals) mit Djuvec-Reis, Pommes Frites und
hausgemachtem Ajvar, dazu Zwiebelgarnitur

Balkanteller (pola-pola) 2390 €
1 FleischspieB-(von Schw. Hals), 3 Cevapcici und geraucherter Speck mit Djuvec-Reis,
Pommes Frites und hausgemachtem Ajvar, dazu Zwiebelgarnitur

Lammkoteletts 3090 €
in Rosmarin & Knoblauch - und Rapsél mariniert,
mit Rosmarinkartoffeln und Krauterbutter, dazu Zwiebelgarnitur

Schweineriickensteak, FleischspieB-(von Schw. Hals), Cevapcici und Hacksteak mit
Djuvec-Reis, Pommes Frites und hausgemachter Ajvar dazu Zwiebelngarnitur

l “\ ’\ Anmerkung : Djuvec Reis = Tomatisierter Gemdiserels nach Balkanart

K Balkanplatte ' 26,90 €




B

X

Feines mit Pute
Kartoffelrésti Pute o - 2190€
Putenbruststreifen und frisches Dampfgemduse
auf Kartoffelrosti, mit Emmentaler Kase tiberbacken
Putensteak o 1990 €
mit frisches Dampfgemiuise und Salzkartoffeln dazu Krauterbutter
Puten - Cordon Bleu ¢ 234 2290 €
gefiillt mit Schinken und Emmentaler Kase, dazu Pommes Frites

vom argentinischen Rind

Rumpsteak ,Keltenpfannle” 250 gr. ¢ 3490 €
in der Pfanne serviert mit frisches Dampfgemdise :
und Country Potatoes dazu Krauterbutter
Schwébischer Zwiebelrostbraten -, c i 2890 €
mit hausgemachten Eierspatzle, BratensoBe und Schmelzzwiebeln
Pfeffersteak o i 2990 €
mit Bratkartoffeln dazu Cognac — PfefferrahmsoBe
Extra Beilagen: Extra SoBen:
Pommes Frites 6,90 € BratensoBe i 350 €
Portion Bratkartoffeln 7.70 € Pfefferrahmsofe ; g 350 €
Portion Country Potatoes 850 € Champignon-RahmsoBe i g 350 €
Portion Kartoffelsalat 4,90 € RahmsoBe ; g 350 €
hausgemachte Eierspétzle 5, c 6,90 € hausgemachtes Salatdressing j 3,50 €
Portion Butter-Reis 6,00 € hausgemachtem Ajvar 250 €
frisches Dampfgemdise 6,90 € Kréduterbutter g 090 €
Portion Djuvec-Reis 6,90 € Ketchup 090 €
Portion Salzkartoffeln 6,90 € Mayonnaise c g 090 €
Portion Brot 2 3,80 € Senf 090 €

Verehrter Gast bei uns kbnnen Sie alle Gerichte auch als Seniorenportionen erhalten,

abziiglich 2.00.- € Fragen Sie unseren Service
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Feines mit Fisch

Doradenfilets 4 s ¢ 2390 €
gebraten an Krauterbutter dazu frisches Blattspinat und Salzkartoffeln

Doradenfilet & Garnelen, leckeres aus dem Meer s 5,49 27.50 €
Doradenfilet und Riesengarnelen an Knoblauchbutter gebraten,
mit Salzkartoffeln dazu Blattsalat

Felchenfilets s 44 g 24,90 €
goldbraun gebraten mit Salzkartoffeln und
frisches Dampfgemise dazu Buttermandeln

Zanderfilets - d g,/ 2290 €
mit Salzkartoffeln und Krauterbutter dazu reichen
wir einen Blattsalat

Fischerteller - b,d,; 2890 €
gegrillte Felchen, Zander und Doradenfilets mit Salzkartoffeln
und Blattspinat dazu reichen wir einen Blattsalat

Verehrter Gast bei uns kénnen Sie alle Gerichte auch als Seniorenportionen erhalten,
abziiglich 2.00.- €. Fragen Sie unseren Service
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Eis-und Dessertkarte

Gemischtes Eis g 1 4 12
3 Kugeln, dazu Waffeln

mit Sahne g

Schoko-Becher o », 4 12 16
2 Kugeln Schoko und 1 Kugel Vanilleeis
mit Sahne und SchokosoBe, dazu Waffeln

Erdbeerpalatschinken s ch g 1,4 12
2 Palatschinken mit fruchtig-stiBer Erdbeerfillung,
dekoriert mit Sahne, ErdbeersoBe, Puderzucker und Obst

Apfelstrudel s ¢ 1,6 412 16
mit Vanilleeis, Sahne und Puderzucker,
Obstgarnitur dazu Schokosof3e

Schoko-Soufflé s c h g 41216
warmes Schokoladensouffle dazu 1 Kugel Vanilleeis,

mit Sahne, Puderzucker und SchokosoBe dekoriert mit Waldbeeren

Créme bralée g 4 10 12
klassisch mit frischen Friichten

Affogato g, 4 10 12
Espresso mit Vanilleeis

ND

6,00 €

6,90 €

: 7,90 €
990 €
890 €
990 €

890 €

590 €
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HIRSCH

Die Geschichte der Hirsch-Brauerei geht zurdick bis ins Jahr 1782. : s
Damals beschlossen unsere Vorfahren, aus der Wurmlingen Schildwirtschaft ,Zum
Hirschen” eine waschechte. Wirtshausbrauerei zu machen. Eine gute Entscheidung,
wie sich lber die Jahre herausstellte. Denn mit viel Flei3, zukunitsorientiertem Denken
und einem konstant hohen Qualitidtsstandard bei unseren Produkten ist es gelungen,
aus der kleinen ortlichen Brauerei ein leistungsstarkes, mittelstandisches
Unternehmen zu machen: Die Hirsch-Brauerei Wurmlingen.

Vom Fass
Pils 2 03/ 390 €
041 490 €
Export - 025/ 350¢€
05/ 490 €
Hefeweizen - 03/ 390 €
05/ 490 €
Radler s, 12 025/ 350 €
05/ 490 €
Radler alkoholfrer s, 12 a5/ 510€
Colaweizen s, 10, 12 03/ 470 €
a5/ 510€
Russweizen s, 12 03/ 470€
a5/ 570€
Flaschenbiere
Hefeweizen dunkel - 05/ : 490 €
Kristallweizen 2 05/ 490 €
Hefeweizen alkoholfrei s 05/ 490 €
D —
Q Sportweizen (mit 50% weniger alk.) 05/ 490 €
l‘\ Hirsch Helles Alkoholfrei 0,0 2 033/ 420 €
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A/koho/ﬁﬂetrénke

Tafelwasser
Tafelwasser

Flasche Mineralwasser Medium
Flasche Mineralwasser Still
Flasche Mineralwasser Medium

Cola, Orange, Zitrone, Spezi 1,3 10, 12
Cola, Orange, Zitrone, Spezi

Cola light 1,3, 10, 12

Bitter Lemon Schweppes 3,9, 12
Bitter Lemon Schweppes

Flasche Tonic Water s, 12

Fruchtséfte
Apfelsaft 12
Apfelsaft
Apfelsaftschorle 12
Apfelsaftschorle
Apfel-Johannisbeersaft 12
Apfel-Johannisbeersaft
Apfel-Johannisbeerschorle 1-
Apfel-Johannisbeerschorle
Orangensaft 12
Orangensaft
Orangensaftschorle 12
Orangensaftschorle
Traubensaft rot 2
Traubensaft rot
Traubensaftschorle rot 12
Traubensaftschorle rot 12
Johannisbeersaft 12
Johannisbeersaft 12
Johannisbeersaftschorle 1z
Johannisbeersaftschorle 12

021
04/

0251

a5/

0751

021
04/

0331

021
04/

021

02/
04/
o2/
04/
021
04/
o2/
04/
021
04/
021
04/
021
04/
021
04/
021
04/
021
04/

270€
370€

390 €
4,90 €
590 €

350 €
450 €

490 €

380 €
490€

380 €

340 €
4,50 €
320 €
4,30 €
350 €
460 €
330 €
4,50 €
360 €
480 €
340 €
4,60 €
340 €
490 €
320 €
4,70 €
340 €
4,90 €
320 €
4,70 €

Apfelsaft und Apfel-Johannisbeersaft aus Hagnauer Anbau und Herstellung der Familie Meichle

&
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Offener Wein vom Winzerverein Hagnau Bodensee

Hagnauer Miiller-Thurgau - a1/
Qualitatswein, halbtrocken oder trocken 025/
Hagnauer Spatburgunder Weissherbst 01/
Qualitatswein, halbtrocken oder trocken 025/
Hagnauer Grauburgunder 011/
Qualitatswein trocken 025/
Hagnauer Weissburgunder 01/
Qualitatswein trocken 025/
Weinschorle weiss, sauer oder sibB 12 025/
Weinschorle rose, sauer oder stf3 12 025/
Weinschorle rot sauer oder sidB 12 025/
Rotweine
Hagnauer Spatburgunder Rotwein, a1/
Qualitatswein halbtrocken Mollig, Rund, Ausgewogen 025/

oder trocken Vollmundige Frucht und Wiirze

Hagnauer Regent Rotwein, a1l
mediterran Qualitatswein trocken 025/
dunkels Kirschrot, ein aromenreicher Gaumenauftakt

NEU, Hagnauer Maximal ,Rotwein des Sommers” 01/
gekuhlter Qualitatswein, halbtrocken 0251/
dunkel Frucht, passt zu Grillgerichten

't’h\

340 €
680 €

360€
7,20 €

380 €
7,40 €

380 €
740 €

4101€
4201 €
4301€

390 €
7,80 €

550 €
17,00 €

450 €
900 €

Sekt und Secco vom Winzerverein Hagnau, Baden

0,1 | Hagnauer Secco blanc oder rosé

0,2 | Piccolo, Hagnauer Rivaner Sekt dry

0,75 | Hagnauer Secco blanc oder rosé

Aperol Spritz (mit Hagnauer Secco) 1 0251/
Hugo (mit Hagnauer Secco) 12 0251

420 €
890 €
2590 €
890 €
890 €



N
B

Hagnauer Miiller-Thurgau, 0751
Burgstall Qualitatswein Edition trocken, Dicht und Aromenreich,
oder Edition halbtocken, aromenreich, harmonische Siile

Hagnauer Weissburgunder, Burgstall 0751
Qualitatswein trocken elegant, dezente Fruchtunterlegung

Hagnauer Grauburgunder, Burgstall 075/
Qualitatswein trocken, klare Frucht und Mineralitat

Hagnauer Sauvignon Blanc, Burgstall 0,751
Qualitatswein Premium, trocken; Intensitat & Rasse, ‘
Ein Wein mit Charakter, markanter Statur

Passt zur allen Variationen, ob mit Gemitise, Fleisch oder Fisch.

Hagnauer Spatburgunder WeiBherbst, Burgstall 075/
Qualitatswein, mild, Kabinett Aromenreich, elegant
oder trocken, herzhafte Art

Hagnauer Spatburgunder Rotwein, 0,751

Burgstall Qualitatswein halbtrocken,
Mollig, Rund, Ausgewogen

Hagnauer Spatburgunder Rotwein, 0751
Burgstall Qualitatswein trocken, Vollmundige Frucht und Wiirze

Hagnauer Spéatburgunder Rotwein 075/

Burgstall Qualitatswein Pinot Noir, trocken Klassische
Maischegarung, im Holzfass gereift

Hagnauer Regent, Burgstall 075/
Qualitatswein, trocken mediterran, dunkels Kirschrot,
ein aromenreicher Gaumenauftakt

NEU, Hagnauer Maximal Burgstall 075/

~Rotwein des Sommers” gekiihlter Qualitatswein
halbtrocken, dunkel Fruchtig, passt zu Grillgerichten

R

Flaschenweine vom Winzerverein Hagnau Bodensee

2290 €

26,90 €
2690 €
3790 €

27,90 €

2890 €

2890 €

2940 €

3090 €

2990 €
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HeiBe Getrinke

Tasse Kaffee 10

Espresso 10
Espresso doppelt

Cappuccino mit Milch (GroBe Tasse) 10,9
Cappuccino mit Sahne (GroBe Tasse)

Latte Macchiato 10 g

HeiBe Schokolade g, 12 15
HeiBe Schokolade mt Sahne

Affogato, Espresso mit Vanilleeis ¢, 4 10, 12
Tasse Tee von MelBBmer

(Friichte, Pfefferminze, Kréuter,
Griiner Tee, Kamille oder Schwarztee)

Aperitif
Ramazzotti 1,9 12, Alk.  30% Vol.
Jdgermeister 1, 9 12 Alk.  35% Vol.
Fernet Branca 1,9, 12 Alk.  39% Vol.
Martini (rosso oder bianco) 1 Alk. . 144% Vol.

Campari Soda 1
Campari Orange 1, 12
Gin Tonic s, 12
Wodka Lemon 3, ¢, 12

Secco Cocktails

Aperol Spritz (mit Hagnauer Secco) 1
Hugo (mit Hagnauer Secco) 12

ND

4 c/
4cl
4 cl
4c/
0251
0251
0251
0251

0251
025/

,'-)

340 €

310€
490 €

450 €
490 €

450 €

390 €
450 €

590€

310 €

550 €
550 €
550 €
550 €
620 €
7,30 €
830 €
830€

890 €
890 €

R
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Spirituosen
Slivovitz (Original von Heimat) Alk.  40% Vol. 02cl 390 €
Kruskovac, Birnenlikor (Aus Kroatien):, 12Alk. 25% Vol.  02cl 450 €
Juliska 1, 12 Alk. 30% Vol. a2cl 390 €
Hagnauer Obstbrand Alk.  38% Vol  02cl 390€
Asbach Uralt 1 Alk 38% Vol  04cl 590 €
Asbach mit Cola 1, 10, 12 700 €
Wodka Gorbatschow Alk.  375% Vol. 04cl 600 €
Kellers Geister (2 cl)
Weinhefebrand Alk. 42 % Vol. - 390€
Mirabellenbrand Alk 42 % Vol. 390 €
Kirschbrand Alk. 42% Vol. 410€
Williams Christ Alk.  42% Vol 450€
Himbeergeist Alk. 42 % Vol. 450 €
Schokolade Alk. 42% Vol 480 €
Cox Orange mit Fruchtauszug Alk. 29% Vol. 480 €
Williams Christ mit Fruchtauszug Alk. 29% Vol. 480 €
Whiskeys und Whiskys
Jack Daniel’s mit Eis Alk. 40% Vol. 04 cl 6,90 €
Jack Daniel’s Cola mit Eios 1.3 10, 12 7.90 €
Johnnie Walker (Red) mit Eis Alk. 40% Vol. 04cl 650 €
Johnnie Walker Cola mit Eis 1,3 10, 12 750 €
Ballantine’s mit Eis Alk. 40% Vol. 04 cl ; 650 €
Ballantine’s Cola mit Eis 1,3 10, 12 7.50 €
Jim Beam mit Eis Alk. 40% Vol. 04 cl 600 €
Jim Beam Cola mit Eis 1.3 10 12 700 €

B
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Kundeninformation ,
Allergene und Zusatzstoffe

Bei Fragen zu Allergenen in unseren Produkten wenden Sie sich bitte an unser
Personal. Wir informieren Sie gern iiber die Zutaten unserer Produkte. An der
Theke konnen Sie die Produktpdsse der Zutaten einsehen. Allergene im
Speiseplan entnehmen Sie bitte dem Aushang bei der Speiseausgabe. Die
Kennzeichnung erfolgt mit Kleinbuchstaben.

Wir verzichten bei der Zubereitung unserer Speisen méglichst auf Zutaten, die
Zusatzstoffe enthalten. Enthilt eine Speise eine Zutat mit Zusatzstoff (z. B.
Ketchup, Remoulade, Wurstwaren...) ist dies im Speiseplan bzw. in der Preisliste
mit einer Zahl gekennzeichnet.

Allergene Zusatzstoffe
a | enthalt Gluten (Weizen 1, Roggen 1 mit Farbstoff
2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5,
Kamut 6)
b enthalt Krebstiere 2 mit Konservierungsstoff
C enthilt Eier 3 mit Antioxidationsmittel
d enthilt Fisch 4 mit Geschmacksverstiarker
e enthalt Erdniisse 5 geschwefelt
f enthalt Soja 6 geschwarzt
g enthilt Milch 7 gewachst
h | enthalt Schalenfriichte (Mandeln 8 mit Phosphat
1, Haselniisse 2, Walniisse 3,
Cashewniisse 4, Pekanniisse 5,
Paraniisse 6, Pistazien 7,
Macadamia 8)
i enthilt Sellerie 9 chininhaltig
j enthilt Senf 10 coffeinhaltig
k enthilt Sesam 11 enthilt StifSungsmittel
1 enthalt Schwefeldioxid / Sulfite 12 mit einer Zuckerart und
Siifungsmittel
m enthalt Weichtiere 13 enthilt eine Phenylalaninquelle
n enthalt Lupinen 14 kann bei iibermafdigem Verzehr
abfiihrend wirken
15 aus Kuhmilchzubereitung
16 mit kakaohaltiger Fettglasur
Hinweise:

Citrusfriichte (Clementinen/Mandarinen, Grapefruit, frische Orangen und frische
Zitronen) konnen mit Diphenyl, Ortophenyphenol, Thiabundazol konserviert sein.
Die Schale ist nicht zum Verzehr geeignet.) In Fischprodukten kénnen
naturgemaf Griten enthalten sein.
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